
CHĘTNIE ODPOWIEMY NA PAŃSTWA PYTANIA DOTYCZĄCE OBECNOŚCI KONKRETNYCH 
PRODUKTÓW LUB SKŁADNIKÓW W NASZYCH DANIACH. UPRZEJMIE PROSIMY O POINFORMOWANIE 
OBSŁUGI O JAKICHKOLWIEK ALERGIACH POKARMOWYCH LUB SPECJALNYCH WYMAGANIACH 
DIETETYCZNYCH, O KTÓRYCH POWINNIŚMY WIEDZIEĆ, PRZYGOTOWUJĄC PAŃSTWA ZAMÓWIENIE.
 
We welcome enquiries from customers who wish to know whether any dishes contain particular 
ingredients. please inform your order-taker of any allergy or sepcial dietary requirements that we 
should be made aware of, when preparing your menu request.



POLISH FUSION CUISINE / SZEF KUCHNI - ARKADIUSZ HUK

NASZ KUCHNIA FUSION TO NIC INNEGO JAK ŁĄCZENIE TRADYCYJNYCH POLSKICH PRZEPISÓW
Z POMYSŁAMI I PRODUKTAMI Z RÓŻNYCH ZAKĄTKÓW ŚWIATA W TAKI SPOSÓB, ABY OSTATECZNIE 
STWORZYĆ ICH NOWĄ KULINARNĄ WARIACJĘ. KUCHARZ ŁĄCZY ZE SOBĄ I MIESZA SKŁADNIKI, 
SMAKI, SPOSOBY PRZYRZĄDZANIA, A NA KONIEC – SPOSÓB PODANIA. 

Polish fusion cuisine / Our chef Arkadiusz Huk

Our fusion cuisine concept blends traditional Polish recipes with ideas and products from around 
the world to produce novel, fine variations. Our chef combines and mixes 
ingredients, flavours, cooking and finally serving methods.



PRZYSTAWKI
APPETIZERS

ŚLEDŹ/ KWAŚNA ŚMIETANA/ SZALOTKA/ JABŁKO/ OGÓREK
Herring / sour cream / shallot onion / apple / cucumber

TATAR Z POLĘDWICY WOŁOWEJ/ MAJONEZ SZCZYPIORKOWY/ GORCZYCA/ PIKLE/ JARMUŻ 
Beef tenderloin tartare / chives-flavoured mayonnaise / mustard / pickles / kale 

KIEŁBASA/ DEMI GLACE/ SZALOTKA/ TYMIANEK/ MAŚLANE PUREE/ PECORINO 
Sausage / demi glace/ shallot onion / thyme / butter purée / Pecorino cheese 

PIEROGI Z MIĘSEM/ GRZYBY/ TRUFLA/ SOS Z SUSZONYCH GRZYBÓW/ KOPER 
Meat-stuffed dumplings / mushrooms / truffle / dried mushrooms sauce / dill 

MARCHEWKOWE ASSIETTE/ IMBIR/ POMARAŃCZA 
Carrot assiette/ ginger / orange 

26,-

42,-

32,-

29,-

26,-



ZUPY  
SOUPS
 

CONSOME Z BOCZKU/ PIEROŻKI Z TWAROGIEM/ PALONA CEBULA/ LUBCZYK 
Bacon consommé / ravioli with cottage cheese / burnt onion / lovage 

ŻUREK/ KIEŁBASA/ BOCZEK/ ZIEMNIAKI CONFIT/ JAJKO PRZEPIÓRCZE 
Sour rye soup (Żurek) / bacon/ potatoes confit / quail egg 

TOM KHA KAI/ KURCZAK/KREWETKA/ RYŻ JAŚMINOWY/ GRZYBY SHITAKE/ PĘDY BAMBUSA
Tom kha kai/ chicken / shrimp / jasmine rice / shitake mushrooms / bamboo sprouts 

CHŁODNIK LITEWSKI/ OGÓREK/ ZSIADŁE MLEKO/OLIWKI/ JAJKO 
Cold beetroot soup / cucumber / sour milk / olives / egg 

19,-

18,-

29,-

16,-



DANIA GŁÓWNE
MAIN COURSES

STEAK Z POL WOŁOWEJ/ DEMI GLACE TRUFLOWY/ RYDZE/ PUREE Z ZIEMNIAKA/ BOCZEK/ 
PRAŻONA CEBULA 
Beef loin steak / truffle demi-glace / orange milk cap mushrooms / potato purée/bacon / 
fried onion 

UDKO Z KACZKI/ SOS WIŚNIOWY Z MARCEPANEM/ KLUSKI ŚLĄSKIE Z SUSZONYM 
POMIDOREM/ MODRA KAPUSTA 
Duck drumstick / sour cherry sauce with marzipan / potato dumplings with dried tomato / 
red cabbage  

POLICZKI ZE ŚWINI IBERICO/ OCET BALSAMICZNY/ BAZYLIA/ WARZYWA SEZONOWE/ 
PUREE Z BIAŁYCH WARZYW
Iberico pork cheeks / balsamic vinegar / basil / seasonal vegetables / white vegetables purée 

SZNYCEL CIELĘCY/ BRATKARTOFFELN/ SAŁATKA Z KALAFIORA 
Veal schnitzel / bratkartoffeln / cauliflower  

ŁOSOŚ MOWI/ WONGOLE/ WARZYWA SEZONOWE/ KOPER WŁOSKI/ SOS SZAFRANOWY 
Mowi salmon / vongole / seasonal vegetables / fennel / saffron sauce 

TURBOT/ SOS HOLENDERSKI/ SZCZYPIOR/ WARZYWA SEZONOWE 
Turbot / Hollandaise sauce / chives / seasonal vegetables 

82,-

49,-

54,-

54,-

64,-

69,-



DESERY 
DESSERTS
 

EKLER/ KREM TOFFI/ LODY WANILIOWE/ PORZECZKA
Éclair pastry / toffee cream / vanilla ice-cream / currant

WUZETKA/ WIŚNIA/ AMARETTO 
”Wuzetka” cream cake / sour cherry / Amaretto 

21,-

22,-



PIZZA 
PIZZA
 

PIZZA/ SOS POMIDOROWY/ SER/ POLIK WIEPRZOWY/ JALAPENO/ CEBULA CZERWONA 
Pizza/ tomato sauce / cheese / pork cheek / Jalapeno pepper / red onion 

PIZZA/SOS POMIDOROWY/ SER/ SZYNKA/ PIECZARKI
Pizza/ tomato sauce / cheese / ham / mushrooms 

PIZZA/SOS POMIDOROWY/ SER/ SZYNKA PARMEŃSKA/ RUKOLA/ POMIDORKI CHERRY
Pizza/ tomato sauce / cheese / Parma ham / rocket / cherry tomatoes 

PIZZA/ SOS POMIDOROWY/ SER/ SALAMI/BOCZEK/ KUKURYDZA
Pizza/ tomato sauce / cheese / salami / bacon / corn 

PIZZA 4 SERY 
Four-cheese pizza  

PIZZA/ KARCZOCH/ BROKUŁ/ POMIDORKI CHERRY/ KAPARY
Pizza / artichoke / broccoli / cherry tomatoes / capers

32,-

29,-

32,-

34,-

33,-

30,-





WODA
WATER

8,-

16,-

16,-

16,-

12,-

8,-

SOK OWOCOWY 
LUB WARZYWNY GRANINI 0,2L 
Fruit or vegetable juice

(POMARAŃCZA/ JABŁKO/ GREJPFRUT/ 
PORZECZKA/ ANANAS/ POMIDOR)
(orange/ apple/ grapefruit / black currant / 
pineapple/ tomato)

SOK ZE ŚWIEŻO WYCISKANYCH 
OWOCÓW CYTRUSOWYCH 0,2L
Freshly squeezed citrus friut juice

(POMARAŃCZA/ GREJPFRUT)
(orange/ grapefruit)

SOK ZE ŚWIEŻO WYCISKANYCH  
OWOCÓW LUB WARZYW 0,2L
Freshly squeezed friuts or vegetable juice

(JABŁKO/ GRUSZKA/ MARCHEW)
(apple/ pear/ carrot)

KAWA MROŻONA Z LODAMI 
WANILIOWAYMI 0,3L
Iced coffee with vanilla ice cream

HERBATA MROŻONA 0,3L
Homemade iced tea

COCA-COLA, FANTA,
SPRITE, TONIC 0,2L

ACQUA PANNA 0,25 / 0,75L
NIEGAZOWANA Still

S.PELLEGRINO 0,25 / 0,75L
GAZOWANA Sparkling

VIVREAU 0,7L
GAZOWANA Sparkling
NIEGAZOWANA Still

8,- / 18,-

8,- / 18,-

9,-

NAPOJE ZIMNE
COLD BEVERAGES

NAPOJE GORĄCE
HOT BEVERAGES

ESPRESSO

AMERICANO

CAPPUCCINO

CAFFE LATTE

KAWA BEZKOFEINOWA
decaffeinated coffee

CZEKOLADA NA GORĄCO 
Z BITĄ ŚMIETANĄ
hot chocolate with whipped cream

WYBÓR HERBAT PIAG
Piag leaf tea selection

10,-

10,-

14,-

16,-

12,-

16,-

14,-

LEMONIADY
LEMONADE

CYTRYNA/ LIMONKA/ MARAKUJA/
ZIELONE JABŁKO/ TRUSKAWKA/ 
BRZOSKWINIA/ ARBUZ
Lemon/Lime/ Passion fruit / 
Strawberrie/ Peach/ Watermelon

16,-



PIWO
BEER

GIN

WÓDKA
VODKA

TEQUILA / RUM

12,- /16,-

15,- / 18,-

16,-

PIWO RZEMIEŚLNICZE

PAULANER WEISSBIER

PIWA Z POLSKICH BROWARÓW 
RZEMIEŚLNICZYCH
Polish craft beers selection

25,-

24,-

20,-

12,-

10,-

18,-

BELUGA NOBLE RUSSIAN VODKA 

BELVEDERE VODKA  

ORKISZ   

FINLANDIA 

WYBOROWA

OSTOYA

15,-

18,-

16,-

22,-

20,-

20,-

SEAGRAMS

BEEFEATER 24

BEEFEATER GIN

HENDRICK’S GIN 

THE LONDON NO1 GIN 

BOMBAY SAPPHIRE

15,-

18,-

18,-

16,-

15,-

20,-

15,-

15,-

18,-

HAVANA CLUB 3

HAVANA CLUB 7

OLMECA GOLD

OLMECA SILVER

SAILOR JERRY

MEZCAL – CREMA DE MEZCAL

JOSE CUERVO BLANCO 

JOSE CUERVO REPOSADO 

KRAKEN BLACK SPICED RUM



 
CHIVAS REGAL 12 YO

CHIVAS REGAL 15 YO

CHIVAS REGAL 18 YO

BALLANTINE’S 12 YO  

BALLANTINE’S 21 YO  

BALLANTINE’S FINEST 

JOHNNIE WALKER BLACK LABEL 

JOHNNIE WALKER RED LABEL

MONKEY SHOULDER  

FAMOUS GROUSE  

JAMESON

JAMESON SELECT RESERVE 40ML

30,-

45,-

26,-

32,-

50,-

25,-

40,-

30,-

22,-

30,-

40,-

25,-

22,-

20,-

45,-

27,-

20,-

30,-

40,-

20,-

40,-

16,-

20,-

13,-

20,-

16,-

20,-

20,-

GLENDRONACH 12 YO

GLENDRONACH 18 YO

GLENLIVET 12 YO

GLENLIVET 15 YO

GLENLIVET 18 YO

BRUICHLADDICH PORT CHARLOTTE 
ISLAY BARLEY  

ARDBEG UIGEADAIL 

ARDBEG 10 YO 

GLENFIDDICH 12 YO 

GLENFIDDICH 15 YO 

GLENFIDDICH 18 YO 

TALISKER 10 YO 

BEN NEVIS 10 YO 

LAPHROAIG 10 YO 

ABERLOUR A’BUNADH 40ML

GLENMORANGIE ORIGINAL 40ML

WHISKY 
BLENDED

WHISKY 
SINGLE MALT

WHISKEY / BURBON

JACK DANIEL’S 

JACK DANIEL’S GENTLEMAN JACK
 
JACK DANIEL’S  SINGLE BARREL

MAKER’S MARK BOURBON 

WOODFORD RESERVE BOURBON 

JIM BEAM KENTUCKY STRAIGHT BOURBON 

16,-

20,-

30,-

22,-

22,-

16,-



COGNAC / BRANDY

ABSYNT

CAMUS VS 

MARTELL XO

COURVOISIER XO 

HENNESSY FINE DE COGNAC 

HENNESSY V.S

LIQUEURS

16,-

24,-

22,-

18,-

16,-

16,-

14,-

16,-

16,-

30,-

18,-

45,-

70,-

35,-

30,-

25,-

COINTREAU  

ARCHERS  

CHAMBORD     

LUXARDO MARASCHINO 

PASSOA  

KAHLUA

BAILEYS ORIGINAL IRISH CREAM

SOUTHERN COMFORT

JÄGERMEISTER 

VIEUX CARRE ABSINTHE
SUPERIEURE 60% USA 

ABSINTHIUM BOHEMICUM 70% 
CZECHY



BITTERY

CACHACA CANA RIO 

MAGNIFICA TRADICIONAL 

APEROL

CAMPARI

COCKTAILS

23,-

22,-

22,-

22,-

20,-

15,-

15,-

13,-

13,-

MARGARITA 
-40ml Topanito Blanco Tequila
-Cointreau 
-Sok z limonki
Wersje smakowe: 
truskawka / zielone jabłko 

NEGRONI
-30ml London NO1 Gin
-30ml Campari
-30ml Martini Rosso

OLD FASHIONED
-40ml Maker’s Mark Bourbon
-Angostura bitters
-Cukier
-Skórka pomarańczy

CUBA LIBRE  
-40ml Kraken rum
-Limonka
-Coca-Cola

WHISKY SOUR 
-40ml Famous Grouse whisky
-Angostura bitters
-syrop cukrowy
-sok z cytryny
-białko

CACHAÇA


