ILONNHOTEL

Oferta Weselna

llonn Hotel Poznan, Szarych Szeregdw 16
a.mroz@ilonnhotel.pl +48 530 914 393



ILONNHOTEL

Menu weselne cena 350 zt

Uroczyste przywitanie Pary Mtodej chlebem, solg, wodka i woda

Aperitif: kieliszek wina musujacego

ZUPA
(jedna do wyboru )

Krem pomidorowy z creme fraiche

Rosoét drobiowy z lanymi kluseczkami i warzywami
Rosoét z kaczki z kotdunami miesnymi i warzywami
Krem kalafiorowy z oliwg z wedzonych warzyw
Zupa szczawiowa z jajkiem przepidrczym i tososiem

Krem selerowy z pestkami stonecznika

DANIA GLOWNE
(2 porcj/os.)

De volaille z mastem i pietruszka

Kotlet schabowy

Kotlet mielony z pieczarkami i cebulg
Policzki wieprzowe z sosem wiasnym
Dorsz zapiekany z ptatkami migdatowymi

DODATKI
(2,5 porgji / 0s. pie¢ dodatkéw do wyboru )

Warzywa gotowane z mastem

Kasza gryczana z boczkiem i majerankiem
Ziemniaki opiekane w ziofach

Ziemniaki gotowane z mastem i koperkiem
Frytki

Warzywa grillowane z pestkami stonecznika
Zestaw surowek

( buraczki / marchewka / kapusta biata )
Pyzy

Ryz jasminowy

Kluski slgskie

Kopytka opiekane na ztoto

Liscie safat z winegretem i warzywami
Kapusta modra z rodzynkami i zurawing

Kapusta kwaszona zasmazana z boczkiem

DESER
Puchar lodowy z owocami i polewg czekoladowg

CIASTO
(1,5 porcji/os.)

Szarlotka

Ciasto czekoladowe
Sernik

Tiramisu

Créme br(lée

ZAKASKI ZIMNE
(2 porcj/os.)

Tatar wotowy z marynatami

Selekcja wedlin i seréw / wioskie / polskie
Pasztet z dziczyzny z zurawing

Sledz w oleju z cebulkg

Dorsz w zalewie octowe]

Satata z kurczakiem, ananasem, warzywami
Caprese z sosem balsamico i bazylig

Wybér pieczywa / masto smakowe

KOLACJA
( do wyboru / serwowana
1 porgji/o0s.)

Zurek Wielkopolski

Barszcz z pasztecikiem
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ILONNHOTEL

Menu weselne cena 395 z

Uroczyste przywitanie Pary Mtodej chlebem, solg, wodka i woda

Aperitif: kieliszek wina musujacego

ZUPA
(jedna do wyboru )

Krem pomidorowy z creme fraiche

Rosoét drobiowy z lanymi kluseczkami i warzywami
Rosot z kaczki z kotdunami miesnymi i warzywami
Krem kalafiorowy z oliwg z wedzonych warzyw
Zupa szczawiowa z jajkiem przepidrczym i fososiem

Krem selerowy z pestkami stonecznika

DANIA GLOWNE
(2 porcj/os.)

De volaille z mastem i pietruszka

Zrazy wotowe po staropolsku

Udko z kaczki pieczonej z pomaranczami i jabtkami

Policzki wieprzowe z sosem wiasnym

Karkéwka marynowana w ziotach i pikantnych przyprawach

Filet z tososia pieczony z ziotami

DODATKI
(2,5 porgji / 0s. piec dodatkéw do wyboru )

Warzywa gotowane z mastem

Kasza gryczana z boczkiem i majerankiem
Ziemniaki opiekane w ziofach

Ziemniaki gotowane z mastem i koperkiem
Frytki

Warzywa grillowane z pestkami stonecznika
Zestaw surowek

( buraczki / marchewka / kapusta biata )
Pyzy

Ryz jasminowy

Kluski slgskie

Kopytka opiekane na ztoto

Liscie safat z winegretem i warzywami
Kapusta modra z rodzynkami i zurawing

Kapusta kwaszona zasmazana z boczkiem

DESER

Serce z musem malinowym na biatej czekoladzie z
lodami czekoladowymi

CIASTO
(ciasto 1,5 pordji/ 0s.)

Szarlotka

Ciasto czekoladowe
Sernik

Tiramisu

Créme brGlée

ZAKASKI ZIMNE
(2 porgj/os.)

Tatar wotowy z marynatami

Selekcja wedlin i serow / wtoskie / polskie

Pasztet z dziczyzny z zurawing

Sledz w oleju z cebulkg

Dorsz w zalewie octowej

Safata z kurczakiem, ananasem, warzywami

Satata na ostro z wotowing, warzywami grillowanymi
i szpinakiem

Caprese z sosem balsamico i bazylig

Wybor pieczywa / masto smakowe

KOLACJA
( do wyboru / serwowana 1 porcja / 0s. )

ZUPA
Zurek Wielkopolski

Zupa gulaszowa

DANIE GLOWNE
Strogonow z kluseczkami potfrancuskimi, buraczkami
Soczyste zeberko, puree maslane, fasolka szparagowa,

musztarda
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ILONNHOTEL

Menu weselne cena 425 z

Uroczyste przywitanie Pary Mtodej chlebem, solg, wodka i woda

ZUPA
(jedna do wyboru )

Krem pomidorowy z creme fraiche

Rosot drobiowy z lanymi kluseczkami i warzywami
Rosot z kaczki z kotdunami miesnymi i warzywami
Krem kalafiorowy z oliwg z wedzonych warzyw
Zupa szczawiowa z jajkiem przepiérczym i tososiem

Krem selerowy z pestkami stonecznika

DANIA GLOWNE
(2 porg/os.)

Kaczka pieczona z pomaranczami i jabtkami

Wotowina po burgundzku z pieczarkami i wedzonym
boczkiem

Zrazy wotowe po staropolsku

Ragout z dziczyzny z warzywami

Grillowane poledwiczki wieprzowe zawiniete w boczek

Pstrag z zielenicy z sosem z pomidoréw suszonych i szpinaku
Sandacz z sosem maslano-kaparowym

DODATKI
(2,5 pordji / 0s. pie¢ dodatkéw do wyboru )

Warzywa gotowane z mastem

Kasza gryczana z boczkiem i majerankiem
Ziemniaki opiekane w ziofach

Ziemniaki gotowane z mastem i koperkiem
Frytki

Warzywa grillowane z pestkami stonecznika
Zestaw surowek

( buraczki / marchewka / kapusta biata )
Pyzy

Ryz jasminowy

Kluski slgskie

Kopytka opiekane na ztoto

Liscie safat z winegretem i warzywami
Kapusta modra z rodzynkami i zurawing

Kapusta kwaszona zasmazana z boczkiem

Aperitif: kieliszek wina musujacego

DESER

Czekoladowa panna cotta z musem owoCowym i
lodami wisniowymi

CIASTO
(ciasto 1,5 porcji/ 0s.)

Szarlotka

Ciasto czekoladowe
Sernik

Tiramisu

Créme brdlée

ZAKASKI ZIMNE
(2 porgj/0s.)

Tatar wotowy z marynatami

Selekcja wedlin i serow / wioskie / polskie

Pasztet z dziczyzny z zurawing

SledZ w oleju z cebulka

Dorsz w zalewie octowe]

Safata z kurczakiem, ananasem, warzywami

Satata z plastrami wedzonej kaczki skropionej sosem
balsamico przektadanej Sliwkami

Safata na ostro z wotowing, warzywami grillowanymi i
szpinakiem

Koktail z szyjek rakowych, rukola, mango

Pieczona cukinia z czosnkiem otulona rostbefem Caprese
z sosem balsamico i bazylia

Wybdr pieczywa / masto smakowe
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ILONNHOTEL

Menu weselne cena 425 zt

KOLACJA POKAZ SZEFA KUCHNI
( do wyboru / serwowana 1 porcja / 0s. )

Dzik, kasza, kapusta z grzybami

ZUPA Prosiak faszerowany, kasza, kapusta z grzybami

Zurek Wielkopolski Udziec wieprzowy, kasza, kapusta zasmazana
Barszcz czerwony z pasztecikiem

Zupa gulaszowa

DANIA GEOWNE
Pstrag z pieca, grillowane warzywa, kasza bulgur
Policzki wotowe, puree z groszku, safata z winegretem

Gotgbki, puree ziemniaczane

DODATKOWE INFORMACJE

OPEN BAR napoje bezalkoholowe 60 zt / os
woda

sok

napoje gazowane

OPEN BARI1
180 zt/ os

- Wodka wyborowa,

- Wina biale, czerwone, musujace
- Piwo,

- Zestaw bezalkoholowy

OPEN BARII
230 zt/ os

- Wodka wyborowa,

- Wina biale, czerwone, musujace
- Piwo,

- Rum,

- Gin,

- Whisky,

- Koktajle,

- Zestaw bezalkoholowy
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