
Amuse-bouche

Przystawka

Danie główne

Deser

GRAVLAX Z ŁOSOSIA/ BURAK / MAJONEZ SMAKOWY / 

PIKLOWANA CEBULA / GRUSZKA 

GRAVLAX / BEETROOT / HOUSE MAYONNAISE /  PICKLED ONION / PEAR

STEK RIB EYE 300 G / GRUBE FRYTKI / COLESLAW / SOS BBQ
300 G RIB-EYE STEAK / THICK-CUT FRIES / COLESLAW / BBQ SAUCE

TATAR Z ŁOSOSIA / SEPIA / KRAKERS / MIKRO ZIOŁA
SALMON TARTARE / SQUID INK / CRACKER / MICRO HERBS

AMERYKAŃSKIE
SUGESTIE

SERNIK NOWOJORSKI / OWOCE / KRUSZONKA Z BIAŁĄ CZEKOLADĄ
NEW YORK  CHEESECAKE / FRUIT / WHITE CHOCOLATE CRUMBLE 

Dawid łągowski
CHEF

59

169

45

Wina
Cero Sparkling Chardonnay NV — 30 / 139 

Buttercup Chardonnay 2023 — 45 / 249 
Cline Family Cellars Viognier 2023 — 39 / 225 

Long Barn Reserve Cabernet Sauvignon 2022 — 39 / 215 
Duckhorn Vineyards Decoy Zinfandel 2021 — 59 / 399 
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